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本件に関するお問い合わせ「自由が丘スイーツフォレスト」プロモーション担当
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スイーツのフードテーマパーク「自由が丘スイーツフォレスト」は、2003年11月21日にオープンし、おかげ様で
5周年を迎えます。“スイーツの殿堂”として、スーパー・パティシエの作りたて出来たてのスイーツの魅力を、数
多くの出店店舗や様々なイベント開催によりご提案し、スイーツ文化の最新の情報を発信してきました。
また、“スイーツの街・自由が丘”におけるランドマーク的存在として、自由が丘商店街振興組合と連携して地域
活性化に貢献してまいりました。

11月21日より5周年の感謝の気持ちを込めて、記念イベント「自由が丘スイーツフォレスト5th Anniversary」を
開催します。
また、順次、これまでに培った“スイーツの殿堂”としてのイメージはそのままに、さらに大人の女性にも満足し
ていただけるよう、落ち着いたくつろぎの時間を過ごせる、上質で華麗な施設に進化し、新しいスイーツ文化の
創造を目指してまいります。

「自由が丘スイーツフォレスト」は、おかげ様で5周年！

「自由が丘スイーツフォレスト 5th Ａｎｎｉｖｅｒｓａｒｙ」開催
＜2008年11月21日（金）スタート＞

期間限定メニュー「5ｔｈアニバーサリー限定スイーツ」登場《11月21日（金）～1月中旬》

①作りたて出来たてが魅力の“スイーツフォレスト・ファミリー”に新店舗登場

②“アニバーサリースイーツ”で大切な記念日を演出

③大人も満足のくつろぎ感を向上させ、豊かな時間を実現

④オフィシャル会員制ファンクラブ「スイーツ・マニア」設立

⑤エコ活動への取り組みを本格始動

神戸から東京初進出となる、青果店のスイーツショップ「フルベジ」が新登場。スーパー・パティシエ
の巧の技と豊かな感性から創りだされる、作りたて出来たてのスイーツの魅力を、世に提案し続けます。

誕生日はもちろん、結婚記念日や還暦等あらゆる記念日にぴったりのスイーツを、オーダーメイドでご提
供します。スイーツフォレスト・オリジナルスイーツで、記憶に残る大切な実感をプロデュースします。

スーパー・パティシエの極上スイーツを最大限にお楽しみいただけるよう、楽しくワクワクするだけでなく、ゆったりと
落ち着いたゆとりの時間を過ごしていただける“くつろぎ感”をアップし豊かな時間を提供します。(2009年予定）

オフィシャルホームページをＰＣサイトに加えモバイルサイトも立ち上げ、“自由が丘スイーツフォレスト・ファン”の
ための会員制ファンクラブを設立。会員限定の情報配信や会員参加型ページ等、ファンに喜ばれるサービスを開始します。

地球環境への貢献を考え、食器変更によりゴミの削減に努めたり、「自由が丘森林化計画」にポイントが活かされる電子マ
ネー決済の導入など、エコロジー活動に積極的に取り組みます。(2008年冬季より順次開始予定）

「自由が丘スイーツフォレスト」お客様お問い合わせ電話番号℡03-5731-6600
◆住所：東京都目黒区緑が丘2-25-7｢ラ・クール自由が丘｣1F～3F ◆ＨＰ：http://www.sweets-forest.com

「自由が丘スイーツフォレスト」の5周年を記念して、各店から期間限定スイーツが登場します。「自由が丘スイーツフォレスト」
のイメージカラー“ピンク”に仕上げたケーキ、高級食材つばめの巣をトッピングした
杏仁豆腐など、お祝い気分を盛り上げる 華やかなスイーツが盛りだくさんです。

スーパー・パティシエ5人の夢の限定スイーツ「スイーツフォレスト5thドリームスイーツ」予約販売

「自由が丘スイーツフォレスト」に数多く登場したスーパーパティシエの中から、伝説を刻み、発展に大きく寄与していただい
た、５人のスーパー・パティシエが５周年のお祝いとしてオリジナル限定スイーツを創作します。「マルメゾン」大山栄蔵氏、「ノ
リエット」永井紀之氏、「アルチザンパティシエ イタバシ 」板橋恒久氏、 「doux(ドゥー)」横井淳子氏、「アン・フォンド・ソレイユ」
宮東弘之氏が、スイーツフォレストへの想いをこめ創作した、夢の限定スイーツを55個限定で販売します。

《予約受付期間》 11月21日（金）～12月5日（金） 《受取期間》 12月6日（土）、7日（日）

5周年記念セレモニー開催 《11月21日（金）13：00～》

日本を代表するスーパー・パティシエ5人がお祝いに登場し、「スイーツフォレスト5th
ドリームスイーツ」をお披露目します。また、スイーツフォレスト・ファンであるタレントの
西村知美さんによる、新たなスイーツ“アニバーサリー・スイーツ”の発表も行います。

５周年を迎えるにあたり、５つの取り組みを今年度で順次実現します。
大人の女性にも満足の豊かな時間を過ごしていただける、上質で華やぎのある華麗な施設への進化を
目指します。

華麗で上質な「自由が丘スイーツフォレスト」への５つの進化

（商品の詳細内容は、下記「5周年セレモニーで発表します）

★★ ５周年限定イベント「自由が丘スイーツフォレスト５周年限定イベント「自由が丘スイーツフォレスト 5thAnniversary5thAnniversary」開催」開催 ★★



資料①

「マルメゾン」
大山栄蔵シェフ

‘71年に渡仏、パリにて修業。帰
国後、’77年に東京・成城に「マル
メゾン」をオープン。当時はあまり
なかったヨーロッパの香りのする
本格的なケーキは、多くのファン
を魅了。以来四半世紀にわたり、
日本の洋菓子界をリードしている
先駆者の一人。今年30周年を
迎え、集大成として「マルメゾンの
洋菓子」（NHK出版）を出版。

フランス菓子の名店「オーボン
ヴュータン」のオープニングス
タッフを経て渡欧。フランス、スイ
スなど、ヨーロッパ各地で6年間
修行後、帰国。‘93年独立し、
東京・下高井戸に「ノリエット」を
オープン。’03年にビストロ｢ル・
プチ・リュタン｣をオープン。

「アルチザン
パティシエ イタバシ」
板橋恒久シェフ

「ノリエット」
永井紀之シェフ

「シティクラブ･オブ･東京」、
「資生堂パーラー」(銀座本
店)、「カフェマディ」「ルコン
セール」「オーバカナル」など
で豊富な経験を積み、‘01年
「アトリエ ド リーブ」のシェ
フ、’03年グランシェフに就任。
今年10月に東京・西葛西に
「アン・フォンド・ ソレイユ」を
オープンしたばかり。

「パティスリー
アン・フォンド・ソレイユ」
宮東弘之シェフ

「doux （ドゥー）」
横井淳子シェフ 名店「クレモンフェラン」「タイユ

バン・ロビュション」等で修行後、
「クレッセント」「エモーション
ズ」のシェフ経験を経て、”ス
イーツプロデューサー”として
フリーで活躍。輝かしい経歴と
パワー、豊かな感性を備え持
つ新進気鋭のパティシエール
（女性のパティシエ）。

フレンチのシェフとして、フラ
ンスの｢ホテル・ド・クリヨン｣
(四つ星レストラン)などで修
行、デザール(デセート)部門
を担当。帰国後、「Ｑ．Ｅ．Ｄク
ラブ」のシェフパティシエに就
任。’06年に故郷、茨城県結
城市に「アルチザンパティシ
エ イタバシ」 をオープン。

「自由が丘スイーツフォレスト」グランドオープン
時に、シェフを務める「Q.E.Dパティスリー」がレ
ギュラー出店。コース料理の最後でしか楽しめな
いデセール（皿盛りデザート）にこだわり、持ち帰
りのできない、作りたて出来たてを楽しむスイーツ
の魅力を伝え、多くのお客様の感動を生み、現在
のデセールブームの先駆けとなった。
中でもご注文いただいてからマロンクリームを
絞り完成させる「しぼりたてモンブラン」は、遠方
からもその味を求めて駆けつけ、連日行列の絶
えない伝説のメニューとなった。

グランドオープニングセレモニーに“今後の出店参
加予定パティシエ”として駆けつけ、実際に’04年夏
に期間限定出店。パティシエとしても高名な永井シェ
フが、フランス菓子を通じてフランス文化を伝えたい
という熱い思いから、“グラシエ（冷菓職人）”として
登場。他ではなかなか出会うことのできないグラス
を数多く創作、販売し、業界人やスイーツファン達
を唸らせた。

06年G.W.には10人のスーパー・パティシエの
スイーツが一堂に競演する『スーパー・パティシエ・
ショーレビュー』にも参加。

‘04年3月シェフを務める「パティスリー アトリエ
ド リーブ」がパティシエステージに期間限定出店。
長さ24㎝の「エクレール」を焼き上がりごとに提供し、
お客様が殺到。芸術的に飴がけされたキャラメル
が乗せられた「キャラメルバナーヌ」を始め、持帰る
ことの出来ない作りたて出来たてのライブ感あふれ
る商品で数々の伝説を生み出した。翌年05年にも
期間限定出店、06年には自由が丘スイーツフォレ
スト・オリジナルショップ「フュテ ド リーブ」がレギュ
ラー出店となり、焼きたてのパイ・タルトで“作りたて
出来たて”にとことんこだわった。

グランドオープン時に、シェフを務める「エモー
ションズ」が期間限定出店。女性ならではの感性を
生かした、美味しさと美しさ、楽しさがあふれるス
イーツを次々と産み出し、ファンを魅了した。
フリーのスイーツプロデューサーとしても、スイー
ツフォレスト・ディレクターと共同で、高さ2メートル
の“お菓子の家”製作や、「自由が丘スイーツフォ
レスト」オリジナルスイーツの商品開発など、様々
な企画で豊かな感性と柔軟な発想力、匠の技を発
揮し、「自由が丘スイーツフォレスト」の発展に大きく
寄与した。本年クリスマスも“親子アイシングクッ
キー教室”を開催予定。

「自由が丘スイーツフォレスト」グランドオープン時に、
期間限定区画「パティシエステージ」に出店。本店と
は異なる魅力の“作りたて出来たて”のスイー
ツをと考え、焼きたてのミルフィーユ「フリュイルー
ジュ」をスイーツフォレスト限定メニューとして販売。
連日並びきれないほどの行列となり、スーパーパ
ティシエの技と感性を披露し、施設のコンセプトを
強く印象づけた。
その後、スイーツフォレスト・オリジナルショップと
してクレープ専門店「メルシークレープ」をプロ
デュース。（現在も出店中。）

予約限定スイーツ「スイーツフォレスト５thドリームスイーツ」に出品する５人のスーパー・パティシエ資料

★★ ５周年限定イベント「自由が丘スイーツフォレスト５周年限定イベント「自由が丘スイーツフォレスト 5thAnniversary5thAnniversary」」★★

スーパー・パティシエ 紹介 「自由が丘スイーツフォレスト」での伝説

出店時の
スイーツフォレスト
限定メニュー

「フリュイルージュ」

出店時の
スイーツフォレスト
限定メニュー

「ヴァニラとバジル
フレーズのヴァシュラン」

出店時の
スイーツフォレスト
限定メニュー

「しぼりたてモンブラン」

’08年G.W.に製作した、
高さ２ｍのお菓子の家

出店時の
スイーツフォレスト
限定メニュー

「エクレールフレーズ／
キャラメルバナーヌ」




