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報道関係各位

自由が丘スイーツフォレスト施設概要
◆住所：東京都目黒区緑が丘2-25-7｢ラ・クール自由が丘｣1F～3F

◆営業時間：｢スイーツの森｣ゾーン/10：00～20：00（年中無休）｢スイーツセレクト｣ゾーン/店舗により異なる
◆アクセス：東急東横線大井町線｢自由が丘｣駅南口から徒歩約5分 ◆ＨＰ：http://www.sweets-forest.com

「自由が丘スイーツフォレスト」お客様お問い合わせ電話番号 ℡03-5731-6600

本件に関するお問い合わせ「自由が丘スイーツフォレスト」プロモーション担当
ピーアールコンビナート株式会社 井上・藤村 TEL.03-3263-5621／FAX.03-3263-5623

新しいスイーツ文化の創造を目指すスイーツのフードテーマパーク「自由が丘スイーツフォレス
ト」では、この夏“ハワイ”をテーマにした夏ならではの期間限定イベント「ＡＬＯＨＡ！ハワイ
アン・スイーツ」を2008年7月3日から8月31日まで開催します。
誰もが思い浮かべる南国リゾートの代表格であるハワイは、日本との縁も深く、1885年に初めて
日系移民がその地にたどり着いてから、今年で140周年です。ハワイへの国外からの観光客は日本が
第1位であるほど、私たちにとって最も馴染みの深いリゾートであると言えます。

また、自由が丘の街には定期的にフラショーなどのハワイイベントが行われる「ヒロストリート」
という通りがあったり、早くから「ロミロミ」（ハワイ式マッサージ）が展開するなど、ハワイフ
リークが多く根付いています。
スーパー・パティシエ達が創作した“ハワイ”をイメージした彩り華やかなリゾートテイストあ

ふれる限定スイーツは、暑い夏こそ楽しみたい逸品が揃います。また、期間中は園内にはハワイア
ンミュージックが流れ、スタッフは「アロハ！」の挨拶と共に誰もに喜びを与えるおもてなしの心、
“アロハ・スピリッツ”でお客様をお迎えします。
また、自由が丘のハワイ関連ショップ等と連動した

「ＭＡＨＡＬＯ！ハワイアンフェスタ」も開催します。

スイーツフォレストが誇るパティシエ達が常夏のリゾー
ト・ハワイをイメージし、トロピカルフルーツをふんだんに
使用し華やかに仕上げた冷たいスイーツが登場します。
本物のヤシの実の器に贅沢にフルーツを飾りつけた
迫力満点のココナツプリンや、ブルーハワイのジュレを
重ね海に浮かぶ島をイメージしたマンゴーとパッション
フルーツのムース、さらにはパティシエが生み出す新
感覚かき氷など、夏を満喫できるオリジナルスイーツ
が目白押しです。

（メニュー詳細は別紙をご参照ください。）

今年の夏はハワイの波がやってくる！
青く広がる海と空、風を感じるリゾート気分を五感で楽しもう！

「ＡＬＯＨＡ！ハワイアン・スイーツ」開催

＜7月3日（木）～ 8月31日（日）＞
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期間限定メニュー「ＡＬＯＨＡ！ハワイアン・スイーツ」

ハワイアン雑貨「ナウ・コウ・アロハ」を始め、自由が丘のハワイ
関連ショップと連動した、スペシャルイベントを開催します。
大人はもちろんキッズ達も参加しての「フラショー」や、今話題の

“リボンレイ”作りなどの参加体験型の「ワークショップ」、ハワイ
の世界観が広がる雑貨、アクセサリーなどを販売するワゴンショップ
が登場予定です。（2階中央デッキ ※雨天の場合は中止の場合あり）
※詳細は直接お問い合わせください。

スペシャルイベント『ＭＡＨＡＬＯ！自由が丘ハワイアンフェスタ』 《8月予定》
（写真はイメージです）

＜後援：ハワイ州観光局＞



資料①

エモ カフェ
「アイランド」

420円

海に浮かぶ南の島をイメージした、
透明感あるピュアなスイーツ

マンゴーとパッションフルーツのムー
スに、ナタデココと“島”に見立てた
ココナッツムースを浮かべた、ブルー
ハワイとサイダーのジュレを重ねまし
た。ハワイの海を思わせるビジュアル
はもちろん、夏らしい爽やかな味わい
も、まさに南の島（アイランド）をイ
メージさせる逸品です。

パティスリー アンファンス
「ＡＬＯＨＡ」

500円

HONG KONG SWEETS 果香
「丸ごとヤシの実の

ココナッツクリームプリン」
2000円 ※1日3個限定
※ｽｲｰﾂﾌｫﾚｽﾄ限定

ハワイといえば欠かせない“トロピ
カルジュース”をイメージした、
グラスデザートです。ホワイトチョ
コレートとココナッツのムースに、
マンゴーとオレンジのゼリーを重ね
ました。トロピカルな味わいと、底
に注いだブルーハワイの青さが、ハ
ワイ気分を盛り上げます。

丸ごとのヤシの実を半分に割り、特製
のココナッツプリンをつめ、さらにマ
ンゴー、パイナップル、スイカなどの
フルーツをハワイの海、空、山をイ
メージして豪華に飾りつけました。
南国リゾート気分を満喫できる、この
夏最大級、迫力満点のトロピカルな
ゴージャススイーツの登場です。

トロピカルジュースのような
華やかなグラススイーツ

ヤシの実を丸ごと半分使用した
迫力満点のゴージャスなココナッツプリン

※価格は全て税込期間限定メニュー「ＡＬＯＨＡ！ハワイアン・スイーツ」商品資料

メルシークレープ
「ハワイアン・パラダイス」
850円 ※1日10皿限定
※ｽｲｰﾂﾌｫﾚｽﾄ限定

ハワイアンのイメージを
フランス菓子の発想で表現

さっぱりした軽い口当たりの生クリー
ムを包んだクレープをイチゴパウダー
で“最愛の”という意味を持つ「ラウ
アエ」のリーフ柄に飾り、ココナッツ
ミルクソース、パイナップル、キウイ、
タピオカをトッピング。ココナッツの
甘みと香り、パイナップルの甘酸っぱ
さの相性が絶妙な、ハワイアンな皿盛
りクレープです。

◆期間限定出店の新店舗からも“ハワイアン・スイーツ”登場！

キャトルキャール
（写真左から）①「かき氷アルティザナル パラディ」
②「かき氷アルティザナル ローズ・フリュイルージュ」

各840円 ※1日各20個限定 ※ｽｲｰﾂﾌｫﾚｽﾄ限定

これまでにない
ガルニチュール（＊1）が光る、
パティシエが生み出す
新感覚かき氷

①パイナップルのバニラコンポートに、ココナツとパッションのクリームを
絞ってかき氷を重ね、ココナツをまぶし、自家製マンゴーのコンフィチュー
ルで仕上げました。ハワイに輝く太陽をイメージしたパイナップルチップと、
ほのかな香りのピンクペッパーで飾りつけたビジュアルは、パティシエなら
ではの芸術的な美しさです。

②苺、フランボワーズ、ブルーベリー、カシスのコンポートに、かき氷を
重ね、バニラ風味の苺クリームと、数種のフレッシュなベリーを飾り、
バラの花びらと苺のコンフィチュールで仕上げました。フランスの最高級
シャンパン「ヴーヴ・クリコ」を使用したコンフィチュールの贅沢なかき氷。

＊1：
「ガルニチュール」とは、
フランス語で料理の
付け合せのこと。




