
自由が丘スイーツフォレスト施設概要 
◆住所：東京都目黒区緑が丘2-25-7｢ラ・クール自由が丘｣1F～3F 

◆営業時間：｢スイーツの森｣ゾーン/10：00～20：00（年中無休）｢スイーツセレクト｣ゾーン/店舗により異なる 

◆アクセス：東急東横線大井町線｢自由が丘｣駅南口から徒歩約5分 ◆ＨＰ：http://www.sweets-forest.com 

「自由が丘スイーツフォレスト」お客様お問い合わせ電話番号 ℡03-5731-6600 

 

自由が丘スイーツフォレストニュース      March.2008 
 
報道関係者各位 
  

“スイーツの街”自由が丘の新たな名物スイーツ創出プロジェクト 
 

「プリンセス・オブ・自由が丘スイーツ 2008」開幕 
＜ 3 月 20 日（木・祝）～ 6 月 1 日（日）＞ 

 
日本初となるスイーツのフードテーマパーク「自由が丘スイーツフォレスト」は、2003 年のオープン以来、多く
のお客様にご来園いただき、自由が丘の街の活性化と魅力の向上に貢献してまいりました。これまでに多くのスー
パー・パティシエやスイーツクリエーターが登場。数々の斬新なテーマに基づく限定スイーツを世に送り出し、ま
さに“スイーツの情報発信基地”となりつつあります。 
 
5回目の春を迎える今春、スイーツの殿堂としての更なる飛躍を目指し、“自由が丘スイーツ”の決定版を創出す

るプロジェクト「プリンセス・オブ・自由が丘スイーツ 2008」を開催します。本イベントは、“スイーツの街・自

由が丘”に相応しい自由が丘スイーツフォレスト限定スイーツをスーパー・パティシエ達が創作。ご来園されたお客

様や、自由が丘の街の方達が審査員となり、コンクール形式にて優勝スイーツ“プリンセス・オブ・自由が丘スイー

ツ”を決定します。 
 
「自由が丘スイーツフォレスト」は、当イベントを通じて“スイーツの街・自由が丘”の顔となるようなスイーツを

創出し、街の発展への貢献を目指します。 
 
◆「プリンセス・オブ・自由が丘スイーツ 2008」 実施概要◆ 
 
【出品スイーツの開発】 
「自由が丘スイーツフォレスト」が誇るスーパー・パティシエ達が、
豊かな感性や柔軟な発想力、匠（たくみ）の技を駆使し、“自由が丘”
をイメージした個性豊かなスイーツを開発します。 
 
【発売・審査】 
 3 月 20 日（木・祝）より販売を開始し、一般のお客様はもちろん、
「自由が丘お菓子文化研究会」のメンバーなど自由が丘の街の方達か
らいただく意見も取り入れるコンクール形式の審査を行います。 
 
【発表】5月1日（予定） 
自由が丘商店街振興組合主催によるゴールデンウィーク・イベント
「Jiyugaoka Sweets08（※）」に合わせて発表。優勝スイーツ「プリンセ
ス・オブ・自由が丘スイーツ2008」は「自由が丘スイーツフォレスト」
の代表スイーツとして、イベント期間終了後もレギュラー商品として
販売。自由が丘の街を代表する名物スイーツを目指します。 
※「Jiyugaoka Sweets08」については内容が決まり次第お知らせいたします。 

 
 

ゴールデンウィーク・イベント情報 

■「自由が丘スイーツフォレスト・セット」販売開始 

スイーツフォレスト内の各店舗のスイーツが入ったオリジナルセットを個数限定にて販売します。 

■「スプリング・スイーツコンサート」開催 

＜日時＞4月 29日（火）13：00～他  ＜場所＞２階スイーツスクランブル 

「自由が丘スイーツ」と共に春の訪れを感じていただけるクラシックコンサート（生演奏）を開催します。 

 

  

 

 



資料 1 
「プリンセス・オブ・自由が丘スイーツ2008」出品スイーツ一覧 ※価格は全て税込です 

エモ カフェ 
 

フォレスト・ボックス 800 円 
 

 《※1日 20個／ｽｲｰﾂﾌｫﾚｽﾄ限定》 

HONG KONG SWEETS 果香 
 

自由が丘の小道で見つけた 

白玉団子 600 円 
《1日 10個／ｽｲｰﾂﾌｫﾚｽﾄ限定》 

メルシークレープ 
 

うさぎのクレープ 850円 
 

 《1日 10皿／ｽｲｰﾂﾌｫﾚｽﾄ限定》 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
スイーツフォレストをイメージした、驚きのギ
フトボックスケーキ。なめらかなミルクチョコ
レートムースの中に、オレンジと紅茶のバ
バロアを閉じ込め、下には茶葉を入れたサ
クサクの紅茶ガレットを敷き、食感をプラ
ス。大切な人に贈りたい、自由が丘にしか
ない斬新なプレゼントスイーツの誕生で
す。 

 
横井淳子プロデューサー 

自由が丘で優雅に楽しむテ

ィータイムを、オレンジと紅

茶、チョコレートが奏でるハ

ーモニーで表現。スイーツフ

ォレスト・カラーで丁寧に仕

立てた、上質な逸品です。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
自由が丘の街の人々をイメージし、これま
でにないオリジナリティあふれる白玉スイ
ーツを創作。チョコガナッシュ餡＆ココアパ
ウダー、粒あん＆抹茶、ゆずのコンフィチ
ュール＆杏仁霜（あんにんそう）、黒みつ
＆きな粉、キャラメル餡＆紅芋パウダーの
計 5 種の個性豊かな白玉がセット。手土産
に嬉しい可愛らしいパッケージもポイント。 

 
篠崎加奈シェフ 

小道が連なり、街の中にわ

くわく感が見つかる自由

が丘の街を表現。和洋中す

べてのテイストを駆使し

た、オシャレ感度の高い

“コンサバ・スイーツ”。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
もちもちの生地で苺と生クリームを包んだ
“クレープロール”にイチゴソースをかけ、
バニラの香りが効いたアングレーズソース
をたっぷり合せました。バルサミコ酢をかけ
たバニラアイスを添え、大人の味に仕上げ
ました。うさぎの可愛らしさとは対照的に計
算しつくされたハーモニーは、大人の女性
をこそ魅了する華やかで上品な味わい。 

 
大山栄蔵シェフ 
センスがありながらも大

人の可愛らしさを備え持

つ女性のためのクレープ

を開発。パティシエ厳選の

素材だからこそ味わえる

感動の美味しさを提供。 
 

Koyuki-ANN 
 

もちぼ～る 450 円 
 
 
 

《1日 10皿／ｽｲｰﾂﾌｫﾚｽﾄ限定》 

ミキシン ミクスリーム 
 

キャラメルバターとカッテージ 

チーズのミクスリームワッフル 
 

700 円  
《ｽｲｰﾂﾌｫﾚｽﾄ限定》 

スプーン ブレッド 
 

①オルゾクリームチーズ＆ポップ 

②ラズベリークリームチーズ＆ポップ 
 
 (①は写真左、②は写真右)  各 320 円 

 《ｽｲｰﾂﾌｫﾚｽﾄ限定》 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
鎌倉老舗店の餡とチョコレートを絶妙なバ

ランスでブレンドした特製の“チョコ餡”を、

“Koyuki-ANN”人気の「もちクレープ」で包

みました。ベリー・マンゴー・キャラメル・黒

みつの4種類のソースでお召し上がりいた

だきます。なめらかな餡とほろ苦いチョコ、

“和”と“洋”が見事にマッチした、新世代の

スイーツを自由が丘から発信します。 

久保陽平シェフ 

様々なスイーツが楽しめる

自由が丘の街をイメージ。

“ちょっとずついろいろな味

を楽しみたい”という女性の

願いを叶える贅沢なスイー

ツです。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
さっぱりとした国産カッテージチーズとフラ

ンス産カリカリキャラメルのミクスリームを、

焼き立てのオリジナルワッフルにのせ、コク

と塩気のあるオリジナル焦がしバターをか

けて仕上げました。甘さ控えめな味わい

は、ティータイムだけでなくブランチなどの

軽食にも嬉しい、自由が丘マダム御用達必

至の新定番アイススイーツです。 

榎本臣呉シェフ 

流行感度が高く、上質なも

のを好む自由が丘の街に

ふさわしいメニュー。自由が

丘に行きたくなる、これまで

以上に独自性とクオリティ

の高い自信作。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
オルゾとはミネラル、食物繊維などが豊富

なイタリア発祥の大麦で、美にこだわる女

性を中心に古くからコーヒーのように楽し

まれてきました。希少価値の高いオーガニ

ックオルゾとラズベリーを厳選したクリーム

チーズと合わせ、スプーンブレッド自慢の

「ポップオーバー」に添えました。ご自宅に

お持帰りできる新感覚スイーツです。 

一尾晃弘店長 

美と健康に敏感な自由が

丘の女性に愉しんでいた

だきたい。ビューティー＆

ヘルシーな大人の女性の

ための新しいポップオー

バーです。 




