
 

 

トッピング 

ベリーの生クリーム 

キウイ、洋ナシ 

マンゴー 

自由が丘スイーツフォレストニュース November. 2007 
 

報道関係各位 
 

 

 
 

 

 

「自由が丘スイーツフォレスト」は、2003年 11月 21日のオープン以来おかげさまで4周年を迎えます。 

“スイーツの町・自由が丘”における「スイーツの情報発信基地」として、「スーパー・パティシエ」と

いう匠の味と技を伝えるほか、お菓子職人たちに新しいステージを用意してスイーツ文化の創造を目指し

てまいりました。4 周年を迎えるにあたり、さらに進化したスイーツ文化の提案として“オートクチュー

ルスイーツ”が魅力の 2店舗が新登場いたします。 

 洋服においては、一般的に販売される既製服とは一線を画し、個人の体型や好みに応じてオーダーメイ

ドで仕立てる高級な特注品を「オートクチュール」といいます。 

 “オートクチュールスイーツ”とは、ショーケースの中に並べられ販売されるスイーツとは異なり、お

客様の好みに応じ、パティシエがそのお客様のためだけに感性で仕立てる、特別なスイーツです。自分だ

けのオリジナルスイーツを実現し、お客様それぞれの幸福感を感じていただける新しいご提案です。また、

アレルギーなどにも対応できる、安心安全なスイーツでもあります。 

 急激に変化しつつある日本のスイーツ業界に、新たな風を吹き込む“オートクチュールスイーツ”にど

うぞご期待ください。 

 

「Ｋｏｙｕｋｉ－ＡＮＮ」（コユキアン） 

 今年 8月 17 日に鎌倉市にオープン以来、大きな話題となっている、 

その場でお好きな食材をお選びいただき、パティシエがオリジナルスイーツ 

を仕上げる、いままでにない新スタイル“オートクチュールスイーツ”店 

「Ｋｏｙｕｋｉ-ＡＮＮ」が東京に初登場します。 

自家製の生地、旬のフルーツ、クリーム、アイスクリームなどお好きな素材 

をお選びいただき、皿盛り、パフェスタイル、さらには洋風にも和風にも、 

あなた好みにパティシエがその場で仕上げます。 

「自分だけのオリジナルスイーツが食べてみたい！」という夢が実現できる 

はずです。 

○オーダー方法 

 独自のオーダーシートで、4項目を自由にお選びいただきます。 

 ①サイズ〔＊皿：Ｓ or Ｍ or Ｌ ＊パフェ：Ｍ or Ｌ〕 

 ②ベース(生地)〔＊皿：3種類より選択 ＊パフェ：4種類より選択〕 

 ③トッピング〔アイスクリームやフルーツなど約 30種類以上より選択〕 

 ④スタイル(盛り付け)〔和風、洋風、南国風など 8種類より選択〕 

※『スペシャルセレクト』パティシエのおすすめセレクト(6 種類)もご用意しています。 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

あなただけのオンリーワンスイーツが実現 

“オートクチュールスイーツ”専門店が新登場！ 

スイーツフォレスト限定 

「ディープフォレスト」￥580(税込) 

◆セレクト素材一例◆ 

生地 

クリーム スタイル 

ベース 

もちクレープ 

トッピング 

生クリーム 

レアチーズ 

白あん 

いちじく 

◇ 皿 ◇ 

◇ パフェ ◇ 

代表メニュー 

「カンパーニュ」￥580（税込） 

フルーツ 

ｽﾀｲﾙ 和風  

「Ｋamakura」 

生クリーム､ごま 

抹茶 

ベース 

ナタデココ 

ｽﾀｲﾙ ベリー系 

「Berry Berry」 

ベリーソース 

ラズベリー 

 

 




